PASTA-PESTO
AUS MOHRENGRUN

Zutaten Zubereitung
100g Mohrengrun, gewaschen Das Méhrengrun waschen und grob
hacken.
1 Knoblauchzehe, geschalt HaselnUsse in einer Pfanne ohne Fett

leicht anrdsten.

Haselnusse, Knoblauchzehe, Basilikum,
Mohrengrun und Zitronensaft in ein
hohes Gefaf3 fullen und purieren.

100g Basilikumblattchen

100g Haselnusse

1 EL Zitronensaft Das Olivendl in einem dunnen Strahl
zugiefBen und weiterpurieren.

50 ml Olivendl Alles mit Salz und Pfeffer aus der Muhle
abschmecken.

Salz und Pfeffer Fertig!

Schmeckt gut zu frischer Pasta.
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