PESTO
MIT BASILIKUM

Zutaten Zubereitung

759 Basilikum, frischer Basilikum waschen und die Blatter von
o den Stangeln zupfen.

2EL Pinienkerne

1Zehe/n Knoblauch Die Pinienkerne ohne Ol in einer

Pfanne leicht anrosten.

Y2 TL Salz
o Die Knoblauchzehe schalen und klein
200 ml Olivendl hacken.

2 EL Parmesan, frisch Alle Zutaten, bis auf den Parmesankase,

geriebener mit einem PuUrierstab mixen, dabei die
einzelnen Zutaten nach und nach
zugeben.

Wenn alles puriert ist, den Parmesan
unterheben.

Alternative: Wer die schonende
Variante mag, kann auch alles in einem
Morser zubereiten.

Schmeckt am besten zu frischer Pasta.
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